EVIDENCIAS HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS DE FONSECA
GUAJIRA

FICHA: 2354963

En la semana entre el 17 de Junio hasta 30 de Junio de 2021, se capacitaron 25
aprendices en HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS en el Municipio de Fonseca,
Esta capacitacion tiene como propésito ofrecer al manipulador conocimientos para el
cuidado de su propia salud, higiene e inocuidad de los alimentos.

Los aprendices Participaron activamente en el desarrollo de las sesiones, discutiendo,
desarrollando y analizando el material sometido a estudio.

Comprendieron el papel del manipulador de alimentos y su responsabilidad en el cuidado
de su salud y en la prevencion de las enfermedades asociadas con los alimentos.

Aplicando los conocimientos en sus areas de trabajo y estar dispuesto a compartirlos con
el personal que no ha tenido la oportunidad de participar en la capacitacion.

Reconocer la importancia del papel del manipulador de alimentos en la conservacion de la
salud publica de los consumidores.

Evidencia de la actividad realizada, enviadas por los aprendices por WhatsApp y presencial.
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Taller Ibeth Pinto Amaya

higiene y manipulacion alimento.doc
Excelente (g
Como te parecid

Si tienes algunas preguntas con gusto

Los conceptos estan muy claros me parecié un buen material de apoyo.
Hubieron muchos conocimientos g no conocia gracias a esto pude aclarar
muchas cosas q debemos tener en cuenta en el momento de manipular los
alimentos no solamente en los CD | sino también en nuestro propio hogar. Fue
muy provechoso este material lastima q no pude estar en ninguno de los
encuentros perc me siento satisfecha con le que pude leer hoy. Gracias por
todo.

Me alegra mucho bendiciones
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A bueno gracias feliz dia
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Ester Etcr Carretalito

De nada. un placer ... _

+57 310 6063993 ~IJirian =e)
Para cuando se pueden entregar el taller o cémao wa ser el manejo hay alguien g

me haga el favor y me asesore gracias [

+57 310 5209029 —~William Ofiate
Buenas tardes profe
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Bueno me parecid muy interesante por q nos explicaba sobre el manejd de los
alimentos.medidas de prevencidn ., para evitar la contaminacion en lo alimentos
Para mi de mucha importancia porg no ensefia a tomar medidas y como

cuidarnos 535 p. m.

+57 320 5114509 - (G5 &%

Buenas tardes para mi me parece excelente 536 p. m.

+57 310 7204305 ~Troyaa.‘ﬁ e a

Heola busnas tardes profe * este es un tema muy importante x g nos ayuda a
tener mas cuidado en la preparacidon y prevencian de microbios en los

alimentos 5:39 p. m.

Y asi evitamos muchas enfermedades. para mi fue importante y los temas
fueron clarcs g se podian acatar con facilidad. 5:40 B m.
+57 312 6168684 ~.LAnz Ramirez

Buenas tardes importante puss nos ensefia cudles alimentos pueden tener

quimicos cuales microbios v hasi se diferencian 5:48 p. m.
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